
W e d n e s d a y ,  M a r c h  1 7 ,  2 0 1 0

Veneto
T h e  v a s t  v a r i e t y  i n  t h e  t e r r a i n  o f  V e n e t o  w i t h  i t s  m o u n t a i n s ,  p l a i n s  a n d  t h e  s e a  i s  a l s o  r e f l e c t e d  i n  i t s  c o o k i n g .  T h e r e 
i s  a n  i n t e r e s t i n g  p r e s e n c e  o f  e l e m e n t s  o r i g i n a t i n g  f r o m  t h e  F a r  a n d  n e a r  E a s t ,  b e c a u s e  o f  t r a d e  m a d e  b y  t h e  R e p u b -
l i c  o f  V e n i c e .  V e n e t i a n  s h i p s  w o u l d  r e t u r n  f r o m  t h e  O r i e n t  w i t h  s p i c e s ,  p e p p e r ,  g i n g e r  a n d  s a f f r o n ,  u n k n o w n  i n -
g r e d i e n t s  a t  t h a t  t i m e ,  b u t  a b l e  t o  s t i r  u p  t h e  V e n e t i a n  c h e f s ’  i m a g i n a t i o n  a n d  t h u s  c r e a t i n g  a  u n i q u e  c u l i n a r y  a r t .
H i g h l y  r e g a r d e d  f o r  i t s  p r o d u c t i o n  o f  q u a l i t y  w i n e ,  V e n e t o  i s  t h e  t o p  v o l u m e  p r o d u c e r  i n  t h e  n o r t h  o f  I t a l y .  P r o -
d u c t i o n  i n c l u d e s  t h e  e a s y - d r i n k i n g  w h i t e s  o f  S o a v e ,  m a d e  f r o m  G a r g a n e g a ,  a n d  t h e  r e d  w i n e s  V a l p o l i c e l l a  a n d 
A m a r o n e . 

A N T I P A S T O
Baccalà Mantecato

Venetian sty le  pureed sal t  cod

Maculan Tocai/Pinot  Grigio  Blend 2008
¤  ¤  ¤

P R I M O
Tagliol ini  al  Calamari

Fresh pasta  with  pea  and mint  puree and seared calamari

Al legrini  Soave Classico 2007
¤  ¤  ¤

S E C O N D O
Guancie  di  Maile

Milk braised pork cheeks  with  prunes  and marinated radicchio 

Sant’Antonio Valpol icel la  Ripasso 2005
Optional  Wine:  Sant’Antonio Amarone 2004

¤  ¤  ¤

D O L C E
Bomboloni

Fresh doughnuts  with  pastry  cream and rais in  Marsala  sauce

Maculan Dindarel lo  2007

$ 5 5  p e r  p e r s o n
W i t h  o p t i o n a l  w i n e :  a d d  $ 1 0

C a l l  f o r  R e s e r v a t i o n s  3 0 3 . 9 3 8 . 8 8 0 0


